COLLEGIUM WIRTEMBERG
Wem /77

2021 257 N.N. ROTWEIN-CUVEE TROCKEN
HOHENPUNKTE

REBSORTE Merlot, Spatburgunder
ALKOHOL 13 Vol.

RESTZUCKER 5,6 g/1

SAURE 52 ¢/l
WISSENSWERTES

Wie alle unsere Weine wird auch diese Cuvée im Fleckensteinbruch
hergestellt. Dort werden die Trauben angeliefert und verarbeitet und
jeder Wein reift dort heran bis er in die Flasche gefiillt und etikettiert
wird und letztendlich im Verkauf landet. Die beiden Rebsorten Metlot
und Spitburgunder reifen einzeln in Holzfdssern, bevor sie dann zur
Cuvée werden.

CHARAKTER

Ein Dunkelrot sehen wir im Glas und es durftet und schmeckt nach

Brombeere, Bitterschokolade, Pfeffer, Sauerkirschen und Gewtirzen.
Pfeffriger und sdurebetonter Spatburgunder trifft runden und milden
Merlot. Es funkt! Ein wiirziger Wein mit dezenter Holznote.

EMPFEHLUNG ZU
Fleisch, Kise und Gemiise vom Grill. Wit haben hier einen wahren
Allrounder. Besonders schmackhaft zu Entrecote oder Steak.

TRINKTEMPERATUR 14-16° C
OPTIMALE TRINKREIFE 2022-2025
ART. NR. 47036

EAN FL 4 040225 470369 EAN KARTON 4 040225 470307




